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KTHMA AEPEZKOY
DOMAINE DERESKOS

TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

KTHMA AEPEZKOY
AEYKOZ ZHPOZ OINOX

MPOZTATEYOMENH FreEQrPA®IKH ENAEI=ZH MEZZHNIA

MoikiAia oTa@uUAI®V:

Mepioxn:

YWOUETpO:

ZUVOAIKR £KTaon auneAwva:

HAikia apneAova:
MukvoTnTa PUTEUONG:
‘Edapog:

Alayeipnon agneAova:

Oivonoinon:
AAKO0OAIKOG BaOuOG :
o&uTnTa:

Zakxapa:
Anodooesig:

FEUOTIKEG ONMUEINOTEIG:

Aidpkeia nalaioong:

Ospuokpaagia oepPipioHaToc:

Chardonnay

dAOka Meoonviag, oto oponedio Tou Bouvou
AlyaAew, otnv Melondvvnoo, NoTioduTikn EAAGDA.

350 peTpa

1 ekTdpio

24 xpovia

2.650 aungAia ava ekTapio.

Me€ong cuoTaong apyIAonnAwJOEC.

FpauPIKOG auneAwvag os kKAadspa aupinAsupo Royal.
EdapokdaAuyn £3agoug osipd napda osipd,
BIOKAAAIEPYNTIKEG TEXVIKEG, apaipeon PUAAWY

and Tnv pia nAsupd Tou auneAwva Tov Iouvio.
Kpuoolvonoinon os eAeyxouevn Bepuokpaacia.

12,5% - 13% vol

6.0 gr/ltr

1,5 gr/lt.

80 ekatdAITpa / ekTapio

AEUKOKITpIVO XpwHa Ye npdoiveg avTauyIec.
EAkuoTIKG apwpaTta AouAoudiov Kal ¢poUTwV ONwc
akTIVidIo, avavag Kkal Asukooapko poddakivo.

MeoTo ayylyua, napouaidolovTag owoTn oEUuTnTa

Kal Jakpa eniysuon.

>uvodelel YnTa Asukd kpéaTta, ynTa wapia,

Alnapd ooTpakoeidn, okANpa Tupla onwg n Napuelava
kal ndoTeg ye napadooiakr) caATod VTOPATAg Ye BoTava.

3 - 5 xpovia.

12-14C



